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EMPREINTE NOIRE

EMPFEHLUNGEN FUR PASSENDE SPEISEN

Idealer Wein zur italienischen Kuche auf Basis von
Tomaten und aromatischen Krautern, grilliertes Rinds-
steak mit provenzalischen Krautern, Lammgigot vom
Spiess, marinierte Fleischterrine, Trockenwurste,

Rohschinken, grillierte Auberginen, geflllte Peperoni...

FARBE
Dunkles Granatrot

NASE

Komplexer Duft: Frische und mentholische Noten,
fruchtige Aromen von Himbeeren, reifen sauerlichen
Kirschen, wilden Brombeeren, schwarzen Johannis-
beeren, Duft von Heide und schwarzem Pfeffer

GAUMEN

Frischer jugendlicher Auftakt mit roten und schwar-
zen Frichten, reichlich weiche Tannine, anhaltender
Abgang, beginnend mit sauerlichen Frichten, dann
Ubergehend zu wirzigen Noten von provenzalischen
Krautern, schwarzem Pfeffer und Lakritze

TRAUBENSORTEN
Pinot Noir - Gamay - Cabernet Sauvignon und Franc
— ausschliesslich manuell geerntet und verarbeitet

VINIFIKATION

Trockener Wein, im Stahltank ausgebaut, ohne
malolaktische Garung. Die Traubensorten wurden
separat vinifiziert und anschliessend fur die Kreation
zusammengefugt.

LAGERUNGSPOTENTIAL
8-10 Jahre

SERVIERTEMPERATUR
16-18°C

ALKOHOLGEHALT — ABFULLUNG
13.5% vol. — 75cl — abgefullt im Juli 2017

28 novembre 2018



